MENU

TARTARE DE BEUF A L'ITALIENNE — CLASSIQUE 22€ / XXL 30¢€
BASILIC, TOMATES MARINEES, PARMESAN, OLIVES,

POKE BOWL AU SAUMON MARINE — 19 €
RIZ, FEVES, CAROTTES, GUACAMOLE, CONCOMBRE, SESAME, VINAIGRETTE SOJA-CURRY

SALADE NIGOISE — 20 €
SALADE VERTE, HARICOTS VERTS, (EUF DUR, TOMATES, ANCHOIS, OLIVES, POIVRONS, THON MI-CUIT.

BURGER PULLED PORK -20 € '2
SAUCE BBQ, SERVI AVEC POMMES GRENAILLES

SPAGHETTIS - 19 €
PESTO, TOMATES MARINEES, CHORIZO.

POIRE DE BEUF GRILLEE - 23€

SAUCE BEARNAISE, SERVI AVEC POMMES GRENAILLES

SALADE DE TOMATES ET BURRATA - 19 €

DU LUNDI AU VENDREDI

ENTREE + PLAT + DESSERT 18,90€
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 15,90€
PLAT DU JOUR 13,90€

SAUCISSON SEC SUR PLANCHE 7 €
TERRINE OU PATE - 90GRS 5,90 €

Terrine de boudin Basque
Pate aux poivrons de piquillo
Pate de campagne

Pour les jeunes gourmets jusqu’a 12 ans.
Portions adaptées des mets a la carte.

12€

GAUFRE AU NUTELLA 4,50€

GAUFRE AU SUCRE 4€

PUNCH DE TATIE

Rhum des caraibes, sirop de feves
de tonka, de vanille et d’épices,
purée de fruits de |la passion et
jus de citron

10€

MAMA CHERRY

Amaretto, jus d’orange, jus de
citron, liqueur de cerise

10€

ELIXIR DES FRERES

Gin, fleur de sureau, jus de citron
& chartreuse verte

10€

MERRY BERRY

Bourbon, sirop d'épices artisanal,
eau, jus de citrons frais préssés,
purée de myrtilles

10€

POT DE GLACE 4,50€



