
PLATS

 FORMULE
DU JOUR

Le poisson est servi avec du riz.
Les viandes sont servies avec des pommes de terre sautées.2

1

l’assiette de pâtes au chorizo   18 €

tataki de saumon Mowi, graines de sésame noir   25 €

cœur de ris de veau rôti aux morilles  31 €

l’onglet de bœuf Aberdeen Angus, poêlé, sauce chimichurri   23 €

le tartare de bœuf traditionnel   21 €

1

2

2

2

entrée + plat + dessert   18,90€

entrée + plat ou plat + dessert  15,90€

plat du jour   13,90€

croquants de St Marcellin et sa salade, lard grillé  17 €

LES PETITS
LOUPS

menu enfant  12€
pour les jeunes gourmets

jusqu’à 12 ans. 
Portions adaptées des mets à

la carte.

RESTAURANT  
service de 11h45 à 14h00

TEA-ROOM
8h30 à 18h30

ENVIE
SUCRÉE 

Gaufre au nutella 4,50€

Gaufre crème de marron 4,50€

Gaufre au sucre 4€



ROUGES

Bourgogne

Saint-Joseph 
Les Rotisses, Marthouret, 13%, 2022

Côte Chalonnaise, Pinot noir 13%, 2022

Côtes du Rhône Villages
Visan, Lucéna Passo Fino 14,5%, 2020

Côtes de gascogne
Malbec, Domaine Laffitte 12%, 2023

faugères
Haut Ligniere, Le 1er 13,5%, 2022

VERRE 25CL 50CL 75CL

7€ 15€ 32€ 48€

7€ 15€ 32€ 48€

6€ 12€ 24€ 35€

5€ 10€ 19€ 30€

5€ 10€ 19€ 30€

BLANCS

Oc viognier

Côtes de gascogne
IGP Pellehaut, 10,5%, 2022

IGP le versant, pays d’oc, 13,5%, 2022

Oc chardonnay
les cabanes, fontareche, 13%, 2023

VERRE 25CL 50CL 75CL

5€ 10€ 19€ 30€

5€ 10€ 19€ 28€

5€ 10€ 19€ 27€

ROSÉS

Hérault
plume, colombette, 9%, 2023

VERRE 25CL 50CL 75CL

4€ 8€ 16€ 22€

BIÈRES

bière ambrée 

Bière des Cîmes
Cimoise, pur malt, 5,2%, pression

brasserie gessienne, 7% 

25CL 33CL 50CL

3,80€ 7€

6,50€

Coca-Cola, Coca Zero 

orangina

fuzetea

schweppes
tonic & agrum

limonade

jus d’orange préssé

sirop à l’eau

jus granini

fraise, grenadine, pêche, citron, menthe

fraise, pommes, tomate, ananas, abricot, ace

3,90€

3,90€

3,90€

3,90€

3,90€

4,00€

2,00€

3,50€

JUS & SOFTS

33CL

25CL

25CL

25CL

25CL

33CL

25CL

25CL

MINÉRALES
évian, san pellegrino 3,90€50CL

évian, san pellegrino 6,00€1L

perrier 3,90€33CL

CHAUD
expresso, ristretto 1,90€

café, expresso macchiatto 2,10€

cappucino, latte 2,10€

chocolat chaud 3,20€

thés & infusion
3,20€verts : vert, menthe, jasmin
3,20€noirs : english breakfast, earl grey
3,50€fruités : rooibos pêche, bleu des îles
3,50€infusions : camomille, verveine, fruits rouges

APÉRITIFS

ricard 3,50€

Suze

blanc-cassis, mûre

martini blanc & rouge

porto

amaretto

3,50€

4,00€

4,50€

4,50€

6,00€

baileys 6,00€

get 27

limoncello

genepi

cognac

calvados

6,00€

6,00€

7,00€

7,00€

7,00€

eau de vie 7,00€

spritz

whiskey

rhum

8,00€

9,00€

9,00€

bière 1664 0% 
bière sans alcool

3,50€


